Wein:
Blauer Zweigelt, Tement

Weilsburgunder, Ulrich

Vorspeisenvariation

® ||[defonso von der Strauchtomate und Buffelmozzarella
auf hausgemachtem Basilikum-Pesto und Salatherzen

®in Rosmarinbutter gebratener Scampispiels und
geraucherte Filets von der Bachforelle mit Oberskren

® Prosciutto Di San Daniele mit Granaspanen, gefillten
Oliven und eingelegten Tomaten

Vegane Vorspeisenvariation

® Zucchinirdllchen mit gerdauchertem Tofu trifft

Spiefschen von schwarzen und grinen Oliven auf
marinierten Alfa-Sprossen mit Kresse und
Tomatenpeso

Suppen:

- Rinderbriihe mit Frittaten oder Leberknodel
- Kurbiscremesuppe (vegan)

Hauptspeisen:
zart-rosa gebratene Beiriedschnitte vom Almochsen mit ,Caf
de Paris"-Butterschaum, Chipskartoffeln und Gartengemuse

in Knoblauch-Thymianbutter gebratenes Saiblingsfilet mit
gebratenem Gemiuse und Rosmarinkartoffeln

mit Parmaschinken umwickeltes Maishendlbristchen mit
sautiertem Gemise und Tomatenrisotto

buntes Gemusetirmchen auf geruhrter, getriffelter Polenta
mit Tomatenschaum

Desserts vom Biffet

® dunkles und helles Schokoladenmousse
auf Friichtespiegel

® Pana Cotta mit Fruchtmark

® Erdbeer-Tiramisu

® hausgemachter Apfelstrudel mit
Vanillesauce




